Z historie vina

Réva dneska je pribehom tisicok rokov starych tradicii. Je zname, ze vinna réva rastla uz pred
150 mil. rokmi (druhohory) a preto patri medzi najstarsie kultirne rastliny. UZ ¢lovek mladSej
doby kamenne;j zbieral plody révy a isto poznal aj opojné ucinky skvasenej Stavy z bobuli.
Médzeme povedat, Ze vinna réva sprevadza ¢loveka od pociatku jeho existencie.
Podrobnejsimi Stadiami sa 'udia zaoberali v okoli Kaspického mora pred 10 000 rokmi
pr.n.l .a tak vzniklo vinarstvo, poskytujliice vedecky Zaillzlad tohto obl'ibeného celosvetového
zdujmu. Samotny termin vino pochadza z Gruzinskeho" gvino" a ako ndpoj je spojené so
vznikom civilizacie.
Pre svoju jedine¢nu chut’ bola naj¢astejSie plana "Vitis vinifera", hojne pestovana najmé vo
vyssich kultarach Blizkeho vychodu, dnes v oblastiach Iranu a Izraela. A prave archeologicka
expedicia v Irane objavila dZban s uzkym hrdlom, na jeho dne bola akési nazItl4 usadenina.
Po dokladnej analyze bolo zistené, Ze obsahuje kyselinu vinnu v mnozstve, ktoré sa vyskytuje
vyhradne vo vinnych hroznach, a terebitovu zivicu, ktord uz v staroveku az po éru Rimanov
sa pouzivala ku konzervacii vina. Dzban bol preukéazatel'ne vyhotoveny v rokoch medzi 5400
a 5000 pred.n.l. NajstarSie ndjdené vino je potom sedem tisic rokov staré¢ a Suméri su zatial
najstar§imi vinarmi. Dalej sa réva rozsirila do Egypta, Syrie, Babylonie, potom do Ciny,
Palestiny a Grécka. Egyptsky faraoni verili, Ze vino je darom "Osirisa" boha kvitnicej vinice.
Réva bola pestovana na brehoch Nilu. Rozvoj bol zaznamenany v r. 2700 pred n.1., ked’
faradn Tutanchamon pozdvihol uroven vyroby a poddvania vina. O vyspelosti vinarstva a
vinohradnictva v Egypte sa zachovalo mnoho dokladov.
Nasli sa amfory- dzbany z palenej hliny, na ktorych je uvedeny ro¢nik vin, jeho kvalita, pévod
a dokonca aj veduci vinice. V starom Grécku, na Kréte a Thracii sa d4 hovorit’ uz o vyspelom
vinarstve. Vino sa stalo su¢ast'ou kultiry a povaZovalo sa za jednu zo zakladnych Zivotnych
potrieb. Zakladatel'om je povaZovany boh Dionyz, o ktorom vzniklo mnoho povesti. Dedici
gréckej kultiry - Rimania prevzali ich révu a vina. Bolo zvykom pit’ vino zriedené s vodou a
do neho pridavali korenie. Zacali vino scel'ovat, miesat’, tieZ falSovat’. Tiez pouZivali do vina
sadru, kriedu, drteny il - dnes Bentont, ku konzervécii zivicu a drteny mramor. Dalej pridavali
ﬁrtené kamene, perly a rozne ardmy. Z toho obdobia je zachovana literatira o vinarstve, v
torej su
uvedené sposoby pestovania a postupy pri vyrobe vin. V priebehu dobyvania jednotlivych
uzemi Rimanmi sa réva rozsirila aj do tych oblasti. Tymto sposobom dorazila réva do
jednotlivych tizemi Franctizska, Spanielska, Nemecka a v rokoch 276 az 282, za vlady cisara
Proba, aj na naSe uzemie.



Rozlievané vina

Slovenske

VILLA VINO RACA

Biele vino

Veltlinske zelené 11/ 1de) 0,90 €

Biele, suché, akostné odrodové vino
Malokarpatsky vinohradnicky rajon, Raca

Cervené vino

Frankovka modra 11/ 1de) 0,90 €
Cervené, suché, akostné odrodové vino

Malokarpatsky vinohradnicky rajon, Raca

KARPATSKA PERLA

Biele vino

Muskat moravsky 2010 0,751/ (14de1) 8,25 (1,10)€
Biele, suché, akostné odrodové vino

Malokarpatsky vinohradnicky rajon, Senkvice

Ocenenia : Narodny salon vin 2011 - Vitaz kategdrie bielych suchych vin

Zahraniéneé
SPANIELSKO
Biele vino
Chardonnay 0,751/ (14de1) 6,75 (0,90 €

Biele, suché, akostné odrodové vino
Consigna - Valdepenas

Cervené vino

Cabernet Sauvignon 0,751/ (1da) 6,75 0,90 €
Cervené, suché, akostné odrodové vino

Consigna - Valdepenas



Fl'asové vina

Mrva & Stanko

Biele vino

Rizling vlassky 2009 0,751 11,90 €

Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom - neskory zber
Vinohradnicka obec: Sintava

Vino vyraznej zltozelenej farby, s lahodnou ovocnou vonou, najmd hrusiek, obohatenou o delikatnu korenistost a
maslovo-arasidové vnemy. Chut vina je ovocna, s medovymi podtonmi a dochutou zvyraznenou Stavnatostou
grapefruitovej duziny. Vino odporucame podavat pri teplote 11-13 °C k jednoduchsim upravam ryb, najlepsie ku
grilovanej prazme s holandskou omackou a varenou zeleninou, taktiez k Specialitaim z jahnacieho mdsa a
pikantnejsim zeleninovym Salatom.

Ocenenia :  Narodny salon vin Slovenskej republiky 2010

Chardonnay 2009 0,751 16,80 €

Akostné odrodové vino s privlastkom - vyber 7 hrozna
Vrbovsky vinohradnicky rajon - Cachtice

Vino Zitej farby vyrazmnejsieho odtiena, s expresivnou ovocnou vonou tropického ovocia, najmd nelupanych
pomarancov a grapefruitov a s celkovym charakterom ocarujucej sviezosti. Chut vina je vyrazna a extraktivna,
prepletend sviezimi brilantnymi ovocnymi kyselinami a pikantnou korenistostou, so silnou ovocnou dochutou.
Vino odporucame poddavat pri teplote 11-13 °C

Ocenenia : Vinne Trhy Pezinok 2010 — zlatd medaila
VITIS AUREA MODRA 2010 - zlatd medaila

Rulandské Sedé 2009 0,751 17,90 €

Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — neskory zber
Vrbovsky vinohradnicky rajon — Cachtice

Vino Zltej farby sytejsieho odtiena, s pritazlivou ovocnou vénou exotického ovocia, najmd kiwi, lici, manga a
zlteho melonu a s lahodnym vnemom vone zrelych hrusiek. V chuti je vino bohato medovoovocné, s ovocnostou
najmd mandarinky a pomaranca, s prijemnymi kyselinami a elegantnou ovocnou dochutou.Vino sa podava pri
teplote 10-12 °C., k roznym upravam morskych zivocichov s vyraznou chutou, najlepsie k sépii a kalamarom na
drevenom uhli, k rizotu zo sépii s rozmarinom, dalej k prirodnej uprave lososa, telacieho mdsa a k bielym syrom.

Ocenenia : Svetovd stitaz Concours Mondial de Bruxelles 2010 — striebornd medaila,
Vinne Trhy Pezinok 2010 — zlatd medaila

Mrva & Stanko



Cervené vino

Frankovka modra 2009 0,751 15,40 €

Akostné odrodové vino s privlastkom - vyber 7 hrozna

Juznoslovenska vinohradnicky rajon - Ruban

Vino tmavocervenej farby bordového odtiena, s expresivnou ovocnou vonou, hlavne cerveného kostkového
ovocia, zvyraznend korenisto-Skoricovym vnemom a jemnym tonom kavy. Chut vina je plne ovocnd, s
dominanciou cerveného bobulového ovocia, prijemne korenistad, s dlhou a plnou dochutou. Podavat pri teplote:
15 - 17 °C. v kombinacii s prirodnou korenistou upravou mdsa, so srncim ragu, ale aj s telacim mdsom a tvrdym
syrom.

Cabernet sauvignon 2009 0,751 17,90 €
Cervené, suché, akostné odrodové vino s privlastkom- vyber 7 hrozna
Vrbovsky vinohradnicky rajon - Ruban

Vino rubinovo granatovej farby tmavého odtiena, s vyraznou ovocnou vonou s dominanciou ciernych ribezli a
grafitu, podporend odrodovou korenistostou. Chut vina je koncentrovand, so Stavnatymi tonmi ciernych ribezli,
podporenda vybornou Strukturou kyselin a taninov, pikantnou korenistostou a mohutnou ovocnou dochutou.
Podavajte pri teplote 15 - 17 °C k stavnatym upravam diviny a hovddzieho mdsa, najlepsie k steaku z jelenieho
chrbta s demiglasse z Cerveného vina a s restovanymi hribmi alebo hovddziemu etrecote s gratinovanymi
zemiakmi so smotanou a fazulkou na slaninke a taktiez k roznym typom tvrdych syrov.

Ocenenia : Muvina Presov 2010 - Zlata medaila

PD Mojmirovce - Mojmirovce

Ruzové vino

Frankovka modra rosé 2010 0,751 10,20 €
Ruzové, akostné odrodové vino

Nitriansky vinohrad. rajon, Mojmirovce

Vzrusujuca ruzova farba s tonmi Cervenoruzovej. Vyrazna malinova vona s Ceresiovym pozadim. Sviezu
kyselinku a malinovo dzemovii chut podfarbuje lesnd jahédka. Na zaver ju dopliia pikantnd, $tavnatd kyselinka.
Vino odporiicame podavat pri teplote 08 - 10°C ako aperitiv. Vynikajiico doplita chut Specialit stredomorskej
kuchyne, cestovinové Salaty, rybie rizotd, mdkké Cerstvé syry s hroznom a kuracie soté s rozmarinom a ryzou.

Ocenenie: Striebornd medaila, Vino Superbum 2011, Bronzova medaila Viendle Topol’éianky 2011



PD Mojmirovce - Mojmirovce

Biele vino

Tramin ¢erveny 2010 0,751 11,90 €
Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — neskory zber

Nitriansky vinohrad. rajon, Mojmirovce

Vino so sytozltym odtieiom. Opojnii véiu kytice ruzi vynikajiico dopliiajii rozkvitnuté fialky. Bohatii paletu chuti
dotvara medovo-skoricovy ton s jemnou Stipkou korenia. Vino odporiicame podavat pri teplote 12-14 °C k rybe,
sladky naopak k dezertom. Vdaka neobvyklej voni a plnej chuti sa Tramin cerveny hodi aj ku korenistym ci
exotickym jedlam..

Rizling rynsky 2010 0,751 12,90 €
Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — neskory zber
Nitriansky vinohrad. rajon, Mojmirovce

Jemné zelenkavozlté tony farieb. Sviezu ovocnii kompoziciu dopliia véna prezretého jablka, citrénu a limetkovej
korky. Uslachtilu chut s prijemne vyvazenym zvySkovym cukrom a kyselinkou urcite oceni nejeden milovnik vina.
Vino odporucame podavat pri teplote 11-13 °C ku grilovanému zubacovi alebo morskému vikovi, najlepsie
s orechovo-mandlovou krustou a so zeleninovym julienne, taktiez k vyprazanym upravam bravéového mdsa,
k husacine a lokSiam s husacou pecernou.

Cervené vino

Cabernet sauvignon 2009 0,751 12,90 €
Cervené, suché, akostné odrodové vino s priviastkom — vyber 7 hrozna

Nitriansky vinohrad. rajon, Mojmirovce

Hiboka cervenofialova iskra vo farbe. V uslachtilej voni je pohar plny ovocia, zdobeny lieskovcom. Mdkka
elegancia prekvapi kazdého znalca Sarmantného Pinot noir. Odporucame podavat’ pri teplote 16-18°C, v
kombinacii s prirodnou korenistou upravou mdsa, so srn¢im ragu, ale aj s telacim médsom a tvrdym syrom.

Ocenenie: Tokaj Vinicky 2010 - Striebornd medaila, Vinum Bojnice 2010 - Bronzovd medaila

Chowaniec - Krajcéirovic

Biele vino

Muller Thurgau 2010 0,751 8,40 €
Biele ,polosuchy, akostné odrodové vino s privlastkom — kabinet
Malokarpatsky vinohrad.rajon- Svdty Jur

Vino svetlej zZlto-zelenej farby s iskrou do zlata, plnsej vone s tonmi citrusového ovocia a Stavnatej, ovocno-
korenistej chuti. SvieZza dochut vina je podporend jemnou kyselinkou. Poddavame pri teplote 10 — 12 °C k
prirodnej uprave bravéového mdsa, hydine so Sparglou, zapekanej zelenine, s Cerstvou cesnakovo-bylinkovou
plnkou



Chowaniec - Krajcirovié

Sauvignon 2010 0,751 9,60 €

Biele, suché, akostné odrodové vino
Nitrianska vinohradnicka oblast, Ivanka pri Nitre

Vino zelenozltej farby jemnejsej intenzity, s jemne medovoovocnou vornou, obohatenou o tony vone listov bielych
ribezli. Vino s provokujucim chutovym vhnemom nektarinky a limetky. S dominujuicou chutou dozrievajucich
bielych ribezli, s posobivymi kyselinami a zvadzajucou, jemne korenistou ovocnou dochutou. Podavame pri
teplote 10 — 12 °C k morskym Specialitam aj sladkovodnym rybam, tiez k upravam jahnacieho a telacieho mdsa,
k chutovo vyraznejsim Salatom a syrovym Specialitam, najmd z tvrdého syra.

Cervené vino
Zweigeltrebe 2009 0,751 10,90 €

Cervené, suché, akostné odrodové vino s priviastkom — neskory zber
Malokarpatsky vinohrad.rajon- Svdty Jur

Zweigeltrebe vzniklo krizenim Svditovavrineckého a Frankovky modrej v Rakusku. Redukciou vurody hrozna sme
dosiahli vino intenzivnej Cervenej farby. Vona pripomina drobné bobulové ovocie. Ovocné tony su v chuti
doplnené jemnymi zamatovymi taninmi. Podavame pri teplote 16-18 °C k bravcovym rezitom, tvrdym syrom,
pizzi a Spagetdam.

Vinkor

Biele vino

Veltlinske zelené 2009 0,751 10,90 €

Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — vyber 7 hrozna
Nitiansky vinohrad. rajon, Sintava

Vino zelenozltej farby, s jemnou ovocnou vonou zeleného ovocia a zltého melonu. Chut vina je lahodne ovocna,
s jemnymi kyselinami a odrodovymi horkastymi mandlovymi tonmi. Poddavame pri teplote 10— 11 °C

Ocenenie: Striebornd medaila — Vinalies Paris, Zlatd medaila — Tokaj 2010

Cervené vino

Redlefrod 2009 0,751 12,90 €
Cervené,suché, akostné odrodové vino s privlastkom - vyber 7 hrozna

Juznoslovenska vinohradnicka oblast

Vino je tmavo-rubinovej farby s korenistou ovocnou chutou. Prijemné triesla s vyvazenymi kyselinami tvoria
dokonalé harmonické vino. Odporucame podavat’ k pecenej husi a k tvrdym syrom.

Poddvame pri teplote 16 — 18 °C

Ocenenie: Nérodny salén SR 2010, Sampién - TOKAJ 2010



Villa Vino Raca - Chateau Palugyay

Biele vino

Rizling vlassky 2009 0,751 9,50 €
Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — vyber 7 hrozna

Malokarpatska vinohradnicka oblast- Raca

Toto jemné vino svetlozelenej farby, s kvetinovym buketom a s prijemnou kyselinkou, vam svojou chutou
pripomenie horké mandle a zelené jablka. Zamilujete sa don najmd v kombinacii s pastétami, s domacimi
udeninami a so zabijackovymi Specialitami.

Poddvame pri teplote 10— 13 °C

Rizling rynsky 2009 0,751 12,90 €
Biele, suché, akostné odrodové vino s privlastkom — bobul’ ovy vyber
Malokarpatska vinohradnicka oblast- Raca

Vino so sinkom v tele. Véona dule a mispule. Jemna sladkost’ s chutou malvicového ovocia. V pohari spieva sinko
malokarpatskych vinic. Dochut po lipe a lucnych kvetoch. Excelentné vino vds na prvy pohlad ocari svojou
zlatozltou farbou. Ziska si vds vsak aj typickou, jemnou vornou po kvitnicej lipe a v neposlednom rade aj
korenistou, plnou, chutou s medovou dochutou, ktord je este viac zvyrazmena dominujucou kyselinkou.
Doporucujeme podavat’ k dusenej zelenine, k jemnym syrom a bielym rybam. Podavame pri teplote 10— 12 °C

Cervené vino

Neronet 2009 0,751 11,30 €

Cervené,suché, akostné odrodové vino s privlastkom - neskory zher
Malokarpatska vinohradnicka oblast- Raca

Najskor honosna tmavorubinova farba s tajomnymi ciernymi odleskami. Potom vyraznd ovocno-kavova véona. A
nakoniec plnd, bohata chut. Tym vsetkym si vas ziska toto lahodné vino. Podavajte ho k husi, kacici, vyborne
vynikne sj s tvrdymi a zrejucimi syrmi. Poddvame pri teplote 16 — 18 °C

Frankovka modra 2009 0,3751 28,80 €

Cervené,suché, akostné odrodové vino s privlastkom - Padovy zber
Malokarpatska vinohradnicka oblast- Raca

Nadherne médium k slavnostnym chvilam. Vona Skorice a klinceka. V chuti komplex mletého maku a viasskych
orechov. Podavame ku sladkym dezertom. Podavame pri teplote 16 — 18 °C

Sekt & Champagne

Slovensko - Hubert

Hubert suchy 0,751 8,20 €
Hubert polosladky 0,751 8,20 €
Hubert De Luxe 0,751 10,20 €

Johann E. Hubert extra dry 0,751 20,60 €



j-j Ostrozovic¢ - Tokaj

Uz od nepamditi su povazované za elixir vecnej mladosti, symbol muzskej sily a zenskej krasy. Legenddrne moky,
ktoré vasnivo milovala ruska carovna Katarina, s oblubou ich pila Maria Terézia a basne o nich skladal J. W.
Goethe

Tokajské samorodné sladké 2000 0,3751 12,50 €

Vyraba sa v rokoch, ked’ sa vytvorilo menej cibéb a hrozno dosiahlo vysokii cukornatost. Vo vynimocnych
rokoch sa kvalita priblizuje k tokajskym vyberom. Mladé samorodné sladké charakterizuje kvetnata sladkost,
starsie vina chutia po mede a prezretom ovoci.

Tokajské samorodné suché 2004  0,3751 12,50 €

Jemne podchladené vynikajiico posluzi aj ako aperitiv. V mladych, troj az Sestrocnych samorodnych vinach su
dominantné tony prezretych jablk, hrusiek a orechov. Vo vinach starsich rocnikov sa objavujii tény kavy a
suSenych sliviek. Samorodné suché obsahuje menej ako 10 g/l zvyskového cukru.

Tokajsky vyber 4 putiiovy 2002 0,3751 25.00 €

Vino, ktoré pohladi dusu aj najnarocnejsich konzumentov. Vychutnavajte ho spolu s plesnivymi

syrmi, kozim syrom alebo husacou pecenou. Obsahuje minimalne 90 g/l zvyskového cukru.

Tokajsky vyber S putiiovy 2002 0,3751 29.00 €

Skutocny kral’ medzi tokajskymi vinami, v chuti nadherne medovy az karamelovy, po ochutnani mate piné usta
susenych ovoci, najmd hrozienok. Vynikajiico sa hodi k husacej peceni, Strudliam a slanym syrom. Vynimocné
vino, ktoré by sa malo popijat pri vynimocnych prilezitostiach. Obsahuje minimadlne 120 g/l zvyskového cukru.

Tokajsky vyber 6 putiiovy 1999  0,3751 49.00 €

Excelentne vino to najkvalitnejsie

o nam tokajsky region méze poskytnut, vyraba sa len v mimoriadne priaznivych rokoch z rucné oberanych
hrozienok —cibeb. Vino, ktoré by sa malo otvarat’ a podavat vo vzdacnych a neopakovatelnych chvilach a malo by
byt vyzrievané aspon 10 — 15 rokov vo flasi. 6 putiiovy tokajsky vyber je vino, ktorému neodola nikto na svete. V
chuti sa prejavuju a mieSaju aromy ciernej kavy a horkej cokolady, postupne prekvapi nadherna aroma ruzi a
celkovy zazitok dotvori krasny medovy chvostik. Obsahuje minimalne 150 g/l zvyskového cukru. Odporucam
pouzit kvapkovii metodu pitia!!!

Svetove znackove vino

Australske vino:
Cervene vino:

NIERS MOON SERIES SHIRAZ r.2005 0,751 37,00 €

Talianske vino:
Cervene vino:

CHIANTI CLASSICO VALENTINO r.2000 RISERVA 0,751 37,00 €

Chilské vino:

Biele vino:

CASA DON FREDO CHARONNAY r.2004 0,751 37,00 €



